
スラリーアイスは微小な氷と塩水が混ざった流動性のあるシャーベット状の氷です。
魚全体を覆うことでムラなく急速に冷却し、さらに粒子が細かいため魚を傷つけない
究極の氷です。魚が凍結しない温度（－1℃）で冷却するため、フレッシュな状態を保
つことができます。

○欲しいときに欲しいだけ供給可能！
使いたいときにスイッチ1つ押すだけで、必要な量だけ生成できる新機構を採用。
「今欲しい！」「これくらい欲しい！」に対応し、さらに使いやすくなりました。

○オプションで殺菌効果をプラス！

○鮮度保持はお任せください。

オプションで食品添加物として指定されている次亜塩素酸水を使用し、殺菌効果
のあるスラリーアイスを生成できます。殺菌、菌の増加を抑制することで、より高い
鮮度の保持が可能です。

フレッシュ・スノー

急速冷却急速冷却
鮮度を保つ究極の氷！－1℃の氷のヴェールが優しく包む


